
 ※ 入荷状況につき内容が変更する場合がございます。　※ 当店メニューを製造するキッチンは、小麦等のアレルゲンを含むメニューを製造しています。

先付け
トマトの和風カプレーゼ

Amuse
Caprese Japanese style

マクロビ前菜
牡蠣の燻製　下仁田葱のマリネと共に

真鯛のカルパッチョ　洋ナシのコンポート添え
Macrobiotics　Appetizers

Smoked Oyster with Marinated Shimonita Green onion
Red sea Bream Carpaccio with Pear Compote

ビーガン前菜
紫芋のフヌス　トースト添え
ノーザンルビーのドフィノワーズ
4種キノコのアランチーニ
Vegan Appetizers

Purple Sweet Potato Hummus,  Northern Ruby Dauphinoise,  Arancini with 4kinds of Mushrooms

リゾット
ズワイガニのマクロビリゾット

Risotto
SnowCrab Risotto Macrobiotics Style

メイン
ソイミートのハンバーグ　トリュフ風味のスピナッチサラダ添え

Main
Soy meat Hamburger with Spinach Salad Truffle flavor 

パン
自家製フォカッチャ

Bread
Homemade Focaccia

デザート
クリスマスケーキ
Dessert

Christmass Cake

ドリンク
コーヒーor紅茶
Drink

Coffee or Tea 

¥ 5,000(税込)

Dec . 22 fri . - 25 mon .

ご予約承り中！お気軽にお問い合わせください。

Christmas Dinner


