
W I n e  F R O M  F U J I M A R U  W I N E R Y

E n j o y  L o c a l  W i n e !

Glass ￥700

 Bottle ￥700

Small Bottle ￥780

エビス生ビール

ハイネケン エクストラコールド

京都丹後クラフトビールピルスナー

B e e r
EBISU Draft Beer

Heineken Extra Cold Bottle

KYOTO TANGO Craft Beer Pilsner

A L C O H O L

熟れた果実、レーズンやチョコのような深みのある
適度な酸味と果実味、ボディのバランスがよいワイン。

豊かな泡、青りんごを思わせるフレッシュな果実の
香り、爽やかな味わいを楽しめるスパークリング。

クマ　オーガニック　マルベック（赤）
Cuma Organic Malbec (Red )

O r g a n i c  W i n e

H o m e m a d e  S p e c i a l

華やかな香りが特徴的。ジャスミンやピーチのような
ニュアンス。さっぱりとした辛口が特徴のワイン。

Glass ￥650
Carafe ￥1,820
 Bottle ￥3,250

Glass ￥650
Carafe ￥1,820
 Bottle ￥3,250

クマ　オーガニック　トロンテス（白）
Cuma Organic Torrontes (White)

ラ・ロスカ ブリュット
La Rosca Brut

S p a r k l i n g
Glass ￥650

 Bottle ￥3,250

S t r a w b e r r y  &  R o s e m a r y  S p a r k l i n g

O k i n a w a  M a l i b u  P i n e a p p l e

苺とローズマリーの
スパークリング ¥ 800

¥ 750
沖縄マリブパイン

河内晩柑サワー
[ オレンジ ]

¥ 650

W i l d  C r a f t  H a s s a k u
S o u r

O R G A N I C
※ ソフトドリンクのテイクアウトオーダー承ります。 ※ 原材料に特定・推奨アレルギー品目が含まれる場合［ ］内に記載しています。 その他の原材料はスタッフへお尋ねください。

「葉っぱのマーク」がついたドリンクは「オーガニック（有機JAS認定  及び海外有機認定）ドリンク」です。

Strawberry & Rosemary Sparkling
苺とローズマリーのスパークリング ￥800

Okinawa Malibu Pineapple
沖縄マリブパイン ￥750

Berry & Fuzzy navel
ベリー＆ファジーネーブル [  オレンジ ] ￥650

￥750自家製梅酒 自然栽培梅 2018年６月仕込
Homemade Plum Sake

￥650甘酒ラズベリーSoyミルクカクテル [  大豆 ]
Amazake Raspberry Soymilk Cocktail

￥700ジンジャーモヒート
Ginger Mojito

￥650河内晩柑サワー [  オレンジ ]
Wild Craft Hassaku Orange Sour

￥650バナナ & パイン サワー [  バナナ ]
Banana & Pineapple Sour

￥650ドライフルーツ＆ラム酒
Dried Fruit & Rum

￥650トマト＆ジン
Tomato & Gin

￥700I.W.ハーパー　
I.W.HARPER

￥700山崎ハイボール
Yamazaki Highball

￥650さくらんぼ＆ウォッカ
Cherry & Vodka

Glass       ￥750
Carafe    ￥2,250
 Bottle    ￥4,500

デラウェア ペリキュレール by サトウ 2018 
Delaware Pelliculaire by Sato 2018 (Orange)

「オレンジワイン」は通常白ワインを造る際には果汁だけを
発酵させるのに対し、皮や種まで一緒に発酵させ、その色や
味わいを引き出す造り方です。その美しい色のとおり、
みかん、枇杷、かりんといった和のフルーツに、木樽由来の
スモーキーなニュアンスが調和した複雑な味わいです。

 Bottle    ￥4,200

テーブルトップ シャルドネ
Tabletop CHARDONNAY (White)

山形県産シャルドネ。酸が美味しい、やや若摘みの
ぶどうで造ったワインに、一部完熟ぶどうのワインを
ブレンドして重みをプラス。青りんごの優しい香りと
フルーツ感が特徴です。

白ワイン

Glass    ￥750
Carafe    ￥2,250
 Bottle ￥4,500

ファーマーズメルロー奥山農園 2016
Farmer’s Merlot ”OKUYAMA FARM”  (Red)

女性の農家さんがつくる、チャーミングなメルロー。
クリアなルビー色のワイン。完熟ベリーやプルーンの
心地よいフルーツの香りと味わい。クローブやオレガノ、
バジル、月桂樹などスパイス・ハーブのニュアンス。

 Bottle    ￥5,000

マスカット ベイリー A by サトウ 2016
Muscat Bailey A by Sato 2016 (Red)

NZで大活躍のSato Wines佐藤ご夫妻が日本で醸した
ワイン。山形県、大野さんのマスカットベイリー A
使用。約半量をフレンチオークで約8ヶ月熟成。イチゴ
や梅の香りに、ほんのりみたらし団子のような和の
ニュアンス。ジューシーな酸と穏やかなアフターバラ
ンスが素晴らしいワインです。

赤ワイン

赤ワイン

シティーワイナリー、フジマル醸造所のこだわり ワイン

東京・江東区、清澄白河。凛とした空気感の下町と美術館やギャラリーといった文化の発信拠点としての側面が融合
したこの清澄白河で、独特の光を放つ「フジマル醸造所」さん。

「土地とワインと人をつなげたい」という想いから大阪 島の内に「フジマル醸造所」のシティーワイナリーが誕生し
2015年、清澄白河に２つ目のシティーワイナリーが誕生しました。日本各地の契約農家さんの丹精こめて作られた
ブドウを、一本一本心を込めて醸した自然派ワインをお愉しみください。

m i x o l o g y  &  b o t a n i c a l sm i x o l o g y  &  b o t a n i c a l s

表示価格は税抜です

オレンジ ワイン

Kiwi & Grapefruit Cocktail
キウイ＆グレープフルーツカクテル [  キウイフルーツ ] ￥650



C o f F e e  &  T e a
￥380

￥ 500

エスプレッソ

コーヒー(HOT/ICED)

O R G A N I C
※ ソフトドリンクのテイクアウトオーダー承ります。 ※ 原材料に特定・推奨アレルギー品目が含まれる場合［ ］内に記載しています。 その他の原材料はスタッフへお尋ねください。

Espresso

Coffee 

「葉っぱのマーク」がついたドリンクは「オーガニック（有機JAS認定  及び海外有機認定）ドリンク」です。

J u i c e  &  O t h e r s
￥ 580

￥ 500

￥ 500

￥ 580

￥540

本日の野菜＆フルーツジュース

オレンジジュース [オレンジ]

アップルジュース [りんご]

アップルタイザー [りんご]

ライスドリンク(HOT/ICED)

Vegetable of the Day & Fruit Juice

Orange Juice

Apple Juice

Apple Tiser

Rice Drink

D r i n k

S O F T  D R I N K

Grain Coffee

Soy Latte

Organic Matcha Soy Latte

穀物コーヒー(HOT/ICED) [小麦]

Soy ラテ(HOT/ICED) [大豆]

有機抹茶Soyラテ(HOT/ICED) [大豆]

￥ 540

￥ 630

￥ 680 H e r b  t e a

Rose & Berry
￥680ローズ＆ベリー(HOT)

スーパーフルーツマキベリーとローズのフルーツティー。

CHAYA Salacia Tea
￥540CHAYA サラシアティー(HOT/ICED) 

糖を分解し余分な吸収を抑ると言われるサラシアのブレンドティー。

Lavender Apple
ラベンダー アップル(HOT)   [りんご] 
ラベンダー色でリラックス、アップルティー。

￥680

Fresh Mint Tea
￥680フレッシュミント(HOT) 

表示価格は税抜です

有機抹茶とエスプレッソ、豆乳で作りました。

紅茶(HOT/ICED)

三年番茶(HOT/ICED)

あずき茶(HOT/ICED

生姜入り梅干醤油番茶(HOT) [小麦・大豆]

Tea

Roasted Green Tea

Adzuki  Tea

Umesho Bancha with Ginger

￥ 500

￥ 500

￥ 540

￥ 540

s u p e r  f o o d  s m o o t h i e s 産地
限定

SUPER
FOOD

マクロビ
スムージー

¥ 900
小柳さんのケール & 有機抹茶 
 [ りんご ]

K o y a n a g i  F a r m  K a l e  &  O r g a n i c  M a t c h a

K a l e  K a l e

R e l a x
M a t c h a

腸内環境を
整える

興奮を鎮めて
リラックス

A m a z a k e
消化吸収サポート

選べる
ハーフ＆ハーフ

¥910

¥ 900
自然栽培いちじく&アーモンドミルク
 [ りんご・もも ]

W i l d  C r a f t  F i g  &  A l m o n d  M i l k

¥ 900
国産ぶどう&ザクロ
 [ りんご・大豆 ]

Domestic Grape & Pomegranate

A l m o n d  m i l k

g r a p e

髪、爪、肌の
新陳代謝アップ

疲れ目回復を
サポート

s o y m i l k
肌ケアの
サポートp o m e g r a n a t e

女性ホルモン
に働きかける消化吸収を助け

免疫力アップ

むくみ防止

R e c o v e r y

瀬戸内レモンジンジャー
（ソーダ or ホット）

￥580
Setouchi Lemon Ginger Soda Setouchi Lemon Yuzu Soda

瀬戸内レモンゆず
（ソーダ or ホット）

￥580

S e t o u c h i  L e m o n

H e m p

f i g
A g i n g  C a r e


